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Das Elsass
wacht auf

VON STUART PIGOTT

Is die trockenen deutschen

Weine wihrend der siebzi-

ger und achtziger Jahre nur
selten iiberzeugen konnten, glinz-
te das Elsass als Erzeuger trocke-
ner Weifiweine, die optimal zum
herzhaften Essen passten. Die
Winzer am franzosischen Rhein
waren stolz auf diese Leistung und
blickten manchmal etwas herablas-
send zu ihren deutschen Kollegen
hiniiber. Seither haben jedoch
nicht nur die trockenen deutschen
Weifilweine in Sachen Qualitit
deutlich aufgeholt, sondern die El-
sasser Winzer auch ihre besondere
Stellung am deutschen Markt weit-
gehend verspielt. Wihrend der
neunziger Jahre wurde es immer
schwieriger, dem Etikett eines El-
sasser Weins zu entnehmen, ob er
trocken oder lieblich ist - viel zu
oft schmeckten mittelgewichtige
und mittelpreisige Weine, die zu-
vor in ihrer trockenen Ausfithrung
beliebte Essensbegleiter gewesen
waren, auf einmal vordergrindig
sifi. Damit entfiel ihre gastrono-
mische Zweckmafigkeit, und sie
verloren dementsprechend an
Marktanteilen. Das klingt nun viel-
leicht so, als ob die guten trocke-
nen Weine des Elsass einen trauri-
gen Niedergang erlebten, aber das
ist gliicklicherweise nicht der Fall.
Es gibt durchaus noch Erzeuger,
die einen deutlich trockenen Stil
pflegen, und junge Winzertalente,
die diese Richtung fortsetzen und
verfeinern mochten.

des Gebiets - Riesling,
Pinot Gris, Muscat und
Gewiirztraminer -, und
zwar auf bemerkenswert
hohem Qualitdtsniveau.

hat. Unmittelbar im Anschluss an
ihr siebenjahriges Studium schuf
sie im Frihling 2006 einen bemer-
kenswerten trockenen Weifiwein

namens ,Cuvée 8. Der Elsisser ,

Tradition zufolge muss ein guter
Wein sortenrein sein, nur der einfa-
che Wein (meist Edelzwicker ge-
nannt) darf ein Verschnitt verschie-
dener Rebsorten sein. ,,Cuvée 8“ ist
allerdings eine Komposition aus
den vier edlen Rebsorten des Ge-
biets - Riesling, Pinot Gris, Ge-
wiirztraminer und Muscat - auf ho-
hem Qualititsniveau. Der aktuelle
Jahrgang, der 2007er ,,Cuvée 8 (elf
Euro ab Hof, Telefon: (oo 33) 3 88/
50 66 32) ‘zeigt sich extrem viel-
schichtg im  fruchtig-wiirzigen
Duft und schmeckt zugleich kraf-
tig, saftig und strahlend, aber rund.

Auf einem etwas niedrigeren Ni-
veau glanzt auch Pfisters 2007er Pi-
not Blanc (7,40 Euro ab Hof) mit
vielseitiger Einsetzbarkeit als Es-
sensbegleiter. Die kithle Aromatik
des Weins, vor allem frische Apfel
und Bliiten, passt bestens zum
schlanken Kérper und der lebhaf-
ten, aber sanften Siure. Wer
meint, beim trockenen Riesling sei-
en die deutschen Grofien Gewach-
se jetzt das Maf} aller Dinge, sollte
den 2007er Riesling Grand Cru
yEngelberg“ kennenlernen (15,50
Euro ab Hof). Bei ihm sind cremi-
ge Fille und brillante Rasse per-
fekt aufeinander abgestimmt, und
bei aller Kraft wirkt der Wein sehr
fein und delikat. Wer es noch tro-
ckener mochte, dem sei der noch
schlankere und sdurebetontere
2008er Riesling ,,Silberberg® (9,50
Euro ab Hof) empfohlen.




