MELANIE PFISTER, VITICULTRICE MILITANTE

Pas facile d’assurer la desti-
née d'une propriété viticole
tenue de pere en fils depuis
sept générations. Un défi
que la sportive Mélanie —elle
joue au basket en Natio-
nale 3 — a su relever avec
brio. « Enfant, j’adorais ai-
der au travail dans la vigne »,
se rappelle celle qui avait
tout d'un « garcon man-
qué. » Dans le nord du vi-
gnoble alsacien, son pater-
nel, André, avait déja ouvert
la voie des blancs secs et
tendus, a contre-courant des
vins un tantinet sucrailleux
qu'on produit alentour. Di-
plomes d’'ingénieur agro-
nome et d’'cenologue en
poche, I'ancienne stagiaire
des prestigieux domaines

Zind-Humbrecht, Méo-
Camuzet et, excusez du peu,
du chateau Cheval-Blanc,
premier cru classé de saint-
émilion, ne pouvait que per-
sévérer dans I'excellence.
Des efforts qu'une médaille
d’or aux Decanter World
Wine Awards, décernée
a son riesling grand cru
Engelberg 2005, est venue
récompenser. Membre du
bureau des Vignerons indé-
pendants, du syndicat vini-
cole et conseillere munici-
pale, Christelle collectionne
les engagements. A 28 ans,
la vigneronne est une mili-
tante de la qualité et de
la reconnaissance de ses
consceurs dans le monde du
vin. « Elles parlent dix fois

moins que les hommes,
mais leurs commentaires de
dégustation sont plus tran-
chés et pertinents », observe
celle qui vient de rejoindre
le cercle Femmes de vin.
Une nouvelle aventure !
Domaine Pfister, 53, rue
Principale, 67310 Dahlen-
heim, 03-88-50-66-32.
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Clos de Venise 2008: «Un
vin filant, mdr, a I'équilibre
parfait, plein de fraicheur et
avec une note minérale en
final.» 15€. 02-47-45-11-11.
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